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RÜCKBLICKE
Überraschungen für ABC-Schützen 
Um den ABC-Schützen den Abschied vom Kindergarten 
etwas zu erleichtern, verschenkte die WG „Sachsen ring“ 
eG auch in diesem Jahr wieder kleine grüne Turnbeutel. 
Dafür besuchte Michael Wied, Technischer Vorstand der 
WGS, noch vor Beginn der Sommerferien vier Kindergär-
ten: die Kita Schlumpfhausen, die Kita Bummi und die 
Kita Wichtelgarten in Hohenstein-Ernstthal. Freuen konn-
ten sich ebenso die Schulanfänger der Kita Tausendfüßler 
in Oberlungwitz. 
Gefüllt waren die insgesamt 79 Beutel mit allerlei nütz-
lichen Dingen für die Schule, wie Brotdose, Trinkflasche, 
Lineal, Spitzer, Bleistift und Federtasche. Ganz besonders 
beliebt bei den Kids waren die kleinen flauschigen Schmoo-
zies, die gleich zum Schmusen und Kuscheln einluden.

WGS unterwegs für Groß und Klein
Wirbelbox oder „T-Wall“: Mit beiden Mitmach-Aktionen 
war der Promo-Stand der WGS in diesem Jahr zum wieder-
holten Male auf Stadtfesten präsent. 
Egal ob beim Strumpffest in Oberlungwitz, auf dem Jahr-
markt in Hohenstein-Ernst thal oder beim Stadtparkfest in 
Limbach-Oberfrohna, überall lockten die Attraktionen die 
Besucher zum Mitmachen an. 
Denn verlieren konnte niemand, kleine Trostpreise gab es 
in jedem Fall. 
In den kommenden Wochen wird die WG „Sachsenring“ eG 
bei den Adventsfesten der Kita Bummi und Schlumpfhau-
sen in Hohenstein-Ernstthal dabei sein und einen süßen 
Beitrag in Form von Popcorn leisten und damit hoffentlich 
Kinderaugen zum Leuchten bringen. 

REZEPT
Herbstgenuss mit Geflügel und Kürbis
Zartes Geflügelfleisch und nussig-aromatischer Kürbis sind 
eine beliebte Genusskombination im Herbst. Doch vor dem 
Genuss kommt der Einkauf. Achten Sie dabei auf die deut-
sche Herkunft des Geflügelfleisches, zu erkennen an dem 
"D" auf der Verpackung. Dieses steht für eine streng kon-
trollierte heimische Erzeugung nach hohen Standards für 
den Tier-, Umwelt- und Verbraucherschutz. Weitere Infos 
und viele Rezepte gibt es auf www.deutsches-geflügel.de.

Ofenhähnchen mit Kürbisspalten

Zutaten (für 4 Personen):
4 Hähnchenschenkel, 1 TL Paprikapulver edelsüß, Salz, 
Pfeffer, 1 Hokkaido-Kürbis, 400 g Kartoffeln, 2 Knoblauch-
zehen, 3 EL Olivenöl, 2 Zweige Rosmarin, 3 Zweige Thymian

Zubereitung:
Paprikapulver mit je 1/2 TL Salz und Pfeffer mischen, 
Hähnchenschenkel damit einreiben, 10 Minuten ziehen 
lassen. Kürbis und Kartoffeln waschen und halbieren, 

Kürbis entkernen und in Spalten schneiden. Knoblauch 
schälen und halbieren, mit Kürbisspalten, Kartoffelhälften 
und Öl mischen und mit Rosmarin und Thymian belegen. 
Den Ofen auf 180 Grad Celsius vorheizen. Hähnchenschen-
kel auf das Gemüse setzen, etwa 40 Minuten goldbraun 
backen, servieren und genießen.
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Die Schulanfänger der Kita Tausendfüßler



Adventsfest
PARKPLATZ DER WGS 

RINGSTRASSE 38 – 40 
HOHENSTEIN-ERNSTTHAL

MUSIK · MODERATION 
EISSTOCKSCHIESSEN 

GEWINNSPIEL MIT WIRBELBOX
WEIHNACHTSBASTELN

VERZEHR-GUTSCHEINE
für Roster und Glühwein 
können durch Eisstockschießen 
und die Wirbelbox erspielt werden!
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